Manger Local

Venez vous appr

chez les pr

rs fermiers

SECTEUR
GEOGRAPHIQUE Nom du point de vente  |Nom du producteur Adresse Code postal Commune Détails des produits Mail Numéro de tél |Label ou marque site web Horaire d’ouverture
Fromages de brebis
Viande de brebis Valeurs Parc
Bergerie de la Rouye Elodie et Zacharie BELLE 120 chemin de la Rouye 26190 | BOUVANTE Viande bovine bergeriedelarouye@hotmail.com |06 33 54 72 12 |Réseau Fermes du Vercors Se du
Fromages de vache AOP Bleu du AOP
Vercors-Sassenage,Léoncel, fromage IGP Du lundi au vendredi de 7h00 &
blanc, yaourts, P'tit Léoncel, lait cru AB 17h00, sauf jours fériés
Ferme de la Grange Régine BOUCHET 95 chemin de la Ferme 26190 |LEONCEL ou pasteurisé entier en bouteille 04 754167 51 |Réseau Fermes du Vercors Marché de Valence le samedi matin
Huiles essentielles, cosmétiques, AB
PAM Alpines ‘Thomas ECHANTILLAC 960 chemin des Téziers 26190 ROCHECHINARD lotions, compositions, hydrolats thomas@pam-alpines.fr 06 46 67 08 36 |Réseau Fermes du Vercors WWW.: Ipi fr_|Se du
Lundi, mardi, jeudi, vendredi et
samedi de 9h00 a 12h00 et de
16h30 a 19h00
A Dimanche de 9h00 a 12h00 et de
Royans Dréme 04 75 48 18 99 18h00 & 1900
Ferme des Grands Goulets |Sylvie et Yves LAFFONT La Jarjatte 26420 |LA CHAPELLE EN VERCORS  |Fromages de chévre variés 06 24 08 69 26  |Réseau Fermes du Vercors Mercredi de 18h00 & 19h00
Production de plants d'arbres fruitiers,
de petits fruits et raisins de table
Production de fruits : fraises, cerises,
éches, figues, prunes, poires, AB
Pépins et Cie Rudy MAGNE 50 route des Chaux 26190 |SAINT LAURENT EN ROYANS |pommes, raisin de table contact@pepinsetcie.fr 06 33 16 56 32 |Réseau Fermes du Vercors wwi fr Se du

Truite arc en ciel et fario, filets frais et

Valeurs Parc

Ouvert de 9h30 a 12h00 et de 14h30
a 18h. Fermé samedi aprés-midi,

Les Truites de la Vernaison | Jean-Frangois MURGAT Chabert 26190 |ECHEVIS fumés, grande truite ean-francois.murgat@orange.fr |04 7548 68 11 |Réseau Fermes du Vercors dimanche et jours fériés
Ouvert du lundi au vendredi de 900h
Fromage de chévre frais ou affinés, a12h00 et de 17h00 & 20h00. Le
Camille ROC nature ou aromatisé et de yaourt samedi, dimanche et jours fériés de
La Ferme de la Falaise Gilles RAILLON en Combe Chaude 26190|LEONCEL Viande bovine en colis lafermedelafalaise@gmail.com 06 69 00 17 67 | Valeurs Parc 9h00 a 20h00.




